---- Dbame na ekologi
na viech nasich vice
nez 500 plantézmh.

BALENI

Aby vysoce kvalitni vypéstovana,
sklizend a zpracovana kdva a7z do
faze samotné spotfeby neztratila
na kvalité a zlstala stale Cerstva,
spolecnost Cafe Majada zvolila
stejn& jako Fada dalsich svétovych L) Ruéni sbér, precizni
vyrobcl baleni vybavené special- = ) zpracovani a tfidéni
nim jednocestnym ventilem, kte- i kévovych zrn je
ry je zarukou udrZeni plvodnich samoziejmosti.
vlastnosti kavy, jako jsou jeji Cerst-

vost, chutové vlastnosti a nezameénitelné aroma. V bohaté chuti
$alku kavy Cafe Majada se snoubi plnd kavova chut, pfirozend

Mam

o e vidy Cerstvou kavu
sladkost, ¢okoladové aroma a jemna kyselost. . e it

Mimo standardné nabizenou kavu ma spole€nost Cafe Ma- [N &S0 S5 SUErs . O

jada ve své produktové nabidce i kavu té nejvy3si kvality — PraZime vidy famer
edici zvanou/Edicion Especial. Vyznamnymi odbérateli kavy
Majada jsou ruzné gastronomické provozy, firmy statniho
i soukromého sektoru i milovnici kvalitni kavy v Fadé do-
macnosti. Cafe Majada je vhodna do profesionalnich pa-
kovych i automatickych pfistrojd, moZna je také pfiprava
v pfekapavati, frechpressu i mocca konvice. | R e Rovné? dbame na ekologii v baleni
(zadné plastové kapsle).

- y SRR .
razime vzdy €erstvoy kavu

Pomalym peclivym prazenim
ve vlastni prazirng 5 pod dohledem
odborného personaluy,

ZPUSOB PRIPRAVY KAVY HRUBOST MLETI

French press hrubé namleta kdva

Prekapavand kava stfedné hrubé namletd kava
Nejlep$im ohodnocenim

Espresso jemné namleta kava salvadorskeé kévy je 1. misto
5 na MS baristl 2011 v Bogoté
Ceskd ,tureckd” kava jemné namletd kdva pro Alejandra Mendeze

z El Salvadoru.

Kavovar (mocca konvicka) stfedné namletd kava

faraen

DZezva velmi jemné namletd kava

info@cafemajada.eu www.cafemajada.eu



SPOLECNOST CAFE MAJADA -
ZARUKA KVALITY!

CAFE MAJADA JE SPOLECNOST SIDLICi V EL SALVADORU,
V ZEMI STREDNI AMERIKY, KTERA DISPONUJE IDEALNIMI
PODMINKAMI K PESTOVANI KAVY. EL SALVADOR SPADA SVOU
POLOHOU DO UZEMi TROPICKEHO KLIMATU A SPOLECNE

S VLIVEM URODNE SOPECNE PUDY BOHATE NA MINERALNI
LATKY SE TAK STAVA IDEALNIM MiSTEM PRO ROZKVET
KAVOVYCH PLANTAZI. PROUDENI VLHKEHO VZDUCHU 0D
PACIFIKU ZVLHCUJE PODNEBI A MIRNi VYSOKE TEPLOTY
VZDUCHU. VYSOKA NADMORSKA VYSKA, 0SOBITY PRISTUP

A GENERACEMI ZDOKONALOVANA ZNALOST SPECIFIK
PESTOVANI KAVY JSOU DALSIMI Z MNOHA ASPEKTU
PODSTATNE OVLIVNUJICICH CELY PROCES PRODUKCE

KAVY ZNACKY CAFE MAJADA.

shresi sopk&

PUVOD

Cafe Majada jako nejvétsi producent kdvy
v Salvadoru nabizi pouze kvalitni kavova
zrna péstovana na vice nez 500 plantd-
Zich, vzdy s jasnym plvodem konkrétni
plantdZe a doloZitelnym procesem vy-
roby. Zarukou kvality je i fakt, Ze kdvu
salvadorskeé produkce odebiraji pro své
smési i svétové znamé kavové spolec-
nosti.

vt 2o Lo | CERTIFIKACE

i

Cafe Majada je drZitelem celosvétové uznavaného certifikatu
organizace Rainforest Alliance, ktery je zarukou splnéni fady
ekologickych, hospodarskych a socialnich standardii p¥i pés-
tovani kavy. Kromé vybranych plantazi se timto certifikdtem pys-
ni také samotny zavod na zpracovani kdvovych zrn. Dal$im bodem
certifikace je kromé etiky hospodareni také stanoveni kvalitnich
pracovnich podminek zaméstnanc(i a podpora mistni komunity
vcetné zvySovani socialni Grovné obyvatel.

EKOLOGIE

Proces certifikace Rainforest Alliance je narocny nejen z hle-
diska ekologie vyroby a zpracovani kdvy — omezeni chemikalii
a hnojiv, péstitelské zasahy a postupy k zachovani udrZitelnosti
mistnich zdrojG a surovin, efektivni postupy s bio likvidaci odpadu
a v posledni fazi zaméreni se na ekologii pfi baleni, skladovani
a distribuci.

PRODUKCE

Cafe Majada je vyjimecna mimo jiné diky pe€livému sbéru
a dikladnému ruénimu t¥idéni vypéstovanych kavovych zrn.
KaZdy dalSi proces zpracovani kavy vcetné pra-
Zeni a baleni je plné v reZii spolecnosti
Cafe Majada, ktera rocné vyprodukuje
priblizné 4 500 tun kdvovych zrn.




